Was Wochenmarkt-

handler Wilfried Thal in
Tatenberg anbaut, bie-
tet er frisch geerniet an

chreien allein genligt
nicht. Wer auf einem
Wochenmarkt Erfolg
haben will, mus mehr
kénnen. Was genau? Das
kannmanlernen. Jetzt gibtes
sogar Fortbildungskurse flir
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steller Hamburg e.V.. In Ko-
operation mit dem Lebens-
mittel-Einzelhandel und der
Behérde fiir Wirtschaft und
Arbeit war vor drei Jahren die
Idee der Fortbildungssemi-
nare geboren, und ein Jahr

Wochenmarkthandler? spéter in dieTat umgesetzt.
,Die meisten = < Die Seminar-
sagen: Ich »Wer einmal einen inhalte sind
weil doch Kurs besucht hat, vielfaltig: vom
schon alles®, - « »Kése-Profi-
gibt Wilfried bucht den ndchsten® g o<
Thal (51) zu. Er Wilfried Thal -Obst, Gemiise
hat seit 30 Jah- und Exoten”
ren einen Stand auf auf dem bis zur Workshops Giber Kor-
Wochenmarkt Ratsmiihlen- persprache und ,Meine Rolle

damm in Fuhisbittel und auf
demTurmweg. Dort verkauft
er alles, was in seinem Gar-
tenbaubetrieb inTatenberg
angebaut wird: Tomaten,
Schmorgurken und jetzt viele
Kiirbisse.

Gleichzeitig ist Wilfried Thal
Vizepréasident des Landes-
verbandes des Ambulanten
Gewerbes und der Schau-

als Chef“. Erst war das Inte-
resse der Wochenmarkt-
handler gering. ,Aber wer
dann einmal einen Kurs be-
sucht hatte, fand Gefallen
und buchte den néchsten”,
soThal. Heute werden die Se-
minare (sie dauern einenhal-
benTag) gut angenommen:
.Manche Firmen schicken
gleich ihr ganzesTeams zur

Weiterbildung®, soThal. ,Und
diese Schulung kommt auch
demVerbraucher zugute!”
Rund 3600 Wochemarkt-
handler gibt es in Hamburg
und Umgebung.Viele Chefs
habenerkannt, dass es fiir die
Angestellten mehr bringt, auf
Fortbildung zu gehen. ,Von
einem Dozenten lassen sich

sitiv auf dem Umsatz aus®,
begriindet der Profi die |dee
dieser Fortbildungsreihe.
Grundsétzlich sind viele
Wochenmarkthéndler eigent-
lich mit der Wirtschaftslage
zufrieden. Es wird von den
Kunden wieder mehr Wert auf
gute Qualitit und frische Wa-
re gelegt, so die Erfahrungen

viele leichter etwas sagenals  der Wochenmérkthéndler.
vom eigenen i .Die Kochsen-
Chef®, so Wil- «Die Kochsendungen dungenvon
friedThal. i i it " Cornelia Polet-
Auch fiir Wo- Wi;kden s&chkpﬁf?tw « tound Co. wir-
chemarkt-Ein- aut den Verkaul aus™  yensich positiv
steiger ist die Wolfgang Reimers auf denVerkauf
Fortbildung ei- aus“, bemerkt

ne gute Idee. Alle Seminare
werden von der EU gefordert
und kosten ab 39 Euro.
.Nat(rlich sind die meisten
Wochenmarkthandler Profis
im Verkauf. Aber es gibtim-
mer noch restliche 10 Pro-
zent, die sie dazu lernen kén-
nen. Und der Wissenserwerb
wirkt sich dann garantiert po-

Wolfgang Reimers, der einen
Gemiuisestand auf dem Wo-
chenmarkt vor demWands-
bek Quarree hat. Und wer
sich dann bei einer Weiterbil-
dung noch zusétzliches
Know-how erwirbt, kann opti-
mistisch in die Zukunft sehen.

www.hamburger-wochemarkt.de
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